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100% ARABICA COLOMBIANO usyrau°”

DOBLE FERMENTACION
ANAEROBICO THERMAL SHOCK | MEDIO

PIENDAMO,
ccccc

Proceso: doble fermentacion
anaerobica thermal shock

Bourbo
Rojo

Notas: caha de azucar,
avellanas, naranja
y caramelo.

CAFE EN GRANo‘ E \g

Especialidad : Fermentacion | SCA

Varietal . anaerdbica . +85
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Cafés ideales : o]

para estos

métodos: V60 Aeropress Filtrado
portatil

Adquiere tus
meétodos y filtros
con Mog*

Te ensehamos
a usarlos

También disponibles:

Mara- Paca- Colombia
mara

Proceso: Proceso: Proceso:

Natural Fermentacion 48 Doble
horas en fruta fermentacion
y lavado anaerdbica

Mora, chocolate Chocolate, frutos Cana de azucar,
mandarina, rojos y citricos nueces, durazno,
té negro melocotdn, fresa

ACCESORIOS

Molino
para
cafe
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Preguntanos
por mas accesc
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NO EXISTE EL CAFE PERFECTO.
EXISTE EL CAFE PERFECTO PARA TI.

En Mog* te ayudamos a descubrirlo a través

de un ecosistema de cafés de especialidad,
métodos, asesoria personalizada y experiencias
disefiadas para que cada taza te acerque a una

nueva forma de disfrutar el café.

|  Descubre
Cafés seleccionados para tu perfil

2 Aprende

Métodos y herramientas para
preparar una mejor taza

-----------------------------------------------------------------

% Evoluciona

Con acompainamiento personalizado
para perfeccionar tu experiencia

.................................................................

4 Vive

Experiencias Mog* que transforman el café
en un ritual para compartir

ESCRIBENOS:

(O +57 317 438-6914

&M hola@mogcafe.com

@ www.mogcafe.com

o
Mog Tu café, aun mejor
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